Aleria

essen e trinken o feiern

Menivorschldge fiir Gruppen ab 25 Personen

Apéro [ zum Einstimmen

Salzgeback, Chips, Niissli, pro Person
Hausgemachte Schinkengipfeli, 2 Stk. pro Person
Bruschetta mit Tomaten-Basilikum-Belag 2 Stk. pro Person
Gemiusedips mit 2 Saucen pro Person
Hausgemachtes Blatterteiggeback pro Person
Hausgemachter Flammenkuchen pro Person

Hausgemachtes Curry-Speckbrot (2 Stangen a 350 Gr)

Hausgemachtes Tomaten-Olivenbrot (2 Stangen a 350 Gr)

Gemischter Apéro (Schinkengipfeli, Flammenkuchen, Cracker mit

Frischkdse, Bruschetta mit Tomaten, Salzigs und Chips) p.Person

Dazu passt eine Friichtebowle mit Alkohol
Frichtebowle alkoholfrei
Im Winter hausgemachter weisser Gliihwein

Oder natiirlich auch alle anderen Getranke aus unserer Karte.
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Aus dem Suppentopf
Fladlisuppe mit Sherry
Tomatencremesuppe
Riebli-Ingwersuppe
Mostschaumsuppe
Kirbissuppe (saisonal)
Gerstensuppe

Mango-Curry-Suppe mit gebratenen Crevetten

Gartenfrische Salate
Griner Salat

Gemischter Salat mit 5 Sorten
(als Buffet oder Tellerservice)

Grosser Salatteller mit Ei
Nisslisalat mit Speck und Ei

Blattsalat mit lauwarmen Champignons
und knusprigen Brotcroutons

Warme Vorspeisen
Hausgemachte Capuns 3 Stiick
Hausgemachte Ravioli mit Dérrtomatenfillung und Ruccola

Pilztoast mit Salatbouquet
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Fitnessteller

Heisser Fleischkdse mit Salaten

Fitnessteller (gebratenes Pouletbriistchen mit Salaten)
Schinken im Brotteig mit Salaten

Schweinsfilet im Teig mit Salaten

Mostindiensteak mit Salaten

Fir den grossen Hunger

Pouletgeschnetzeltes Babette (mit Speckwiirfeli und frischen
Champignons) mit Reis oder Quarkknopfli, Riebli und Bohnen

Pouletbriistchen unter der Gemiisedecke mit wildem Reis

Grossmutters Hackbraten mit Kartoffelstock
Saucenriebli und Bohnenbiindeli

Saftiger Lindenbraten (leicht gerduchter, niedergegarter
Schweinsbraten) mit Kartoffelgratin oder
Quarkknopfli, Bohnenbiindeli, Blumenkohl und Riebli

Saltimbocca mit Marsalasauce, Steinpilzrisotto und Ofengemise

Schweinsnierstiickbraten mit Kartoffelgratin oder hausgemachten

Quarkknopfli, Bohnenbiindeli, Blumenkohl und Riiebli

Schweinsfilet an Morchelsauce mit hausgemachten Quarkkndopfli,

Bohnenbiindeli, Blumenkohl und Riebli

Deux-Filet (Schwein und Rind) an Portweinsauce

mit Kartoffelgratin oder Knopfli und reichhaltiger Gemiisebeilage

Spatzligratin mit Raclettekdse tGberbacken
Lasagne mit Rindfleisch oder vegetarisch

Hornli und Ghackets und Opfelmus
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Buffets

Kaltes Buffet (Bindnerfleisch, Salami, Schinken, Fleischkése, Rohessspeck

div. Kasesorten, reichhaltig garniert mit Essiggemiise, Friichten,etc.) und Brétchen Fr.

Apéro Riche (Tomaten-Mozzarella-Spiessli, verschiedene kleine Sandwiches gefiillt

mit Biindnerfleisch, Salami, Fleischkase, Thonmousse, Kase, Suppe je nach Saison,

Schinkengipfeli, Flammenkuchen, Chips und Niissli) und verschiedenes Brot Fr.

weitere Ideen flir Apéro Riche: Salate im Weckglasli, Gemiisedipp, Bruschetta
Poulet-Satay-Spiessli, kleine Hamburgerli, Chaschiechli, Speckzopf, Frihlingsrollen
Chili con Carne, Risotto, (Aufpreis auf Anfrage)

Spaghetti-Plausch mit 5 verschiedenen Saucen

zur Auswahl stehen Bolognesesauce, Napoli, All’arrabiata, Pesto,
g P

Al’Amitriciana, Gorgonzola, Carbonara, Gemtisesauce, Cinque Pi) Fr.

Grosses Grillbuffet (Fleisch : Schweinssteak vom Hals, Rindshohriicken

Pouletbriistli, Pouletschenkel ohne Knochen, scharfe Cordon-Bleu, 2 verschiedene Grillkdse
verschiedene Wiirste (5 Sorten), Ofenkartoffeln, verschiedene Salate, Tischbrotli

2 Dressings, Saucen und Krduterbutter Fr.

Gegen Aufpreis auch méglich mit: (Preis pro Person)

Lamm Fr. 2.-, Fisch (Lachs oder Thunfisch) Fr. 2.--, Grilliertem Gemiise Fr. 2.-,
Crevetten Fr. 3.-, Steinpilzrisotto Fr. 2.-

Werden zwei oder mehrere zusatzliche Beilagen ausgewahlt, so ist der Aufpreis
beim zweiten und jedem weiteren nur noch die Halfte des angeschriebenen Preises.

Sonntagsbuffet (Schweins- und Rindsbraten mit Bratensauce,

Kartoffelgratin oder Knopfli, Bohnenbiindeli und Riiebli) Fr.

[talienisches Schlemmer-Buffet (Tessinerbraten und Saltimbocca,
Steinpilzrisotto, Spaghetti, Farfalle und Penne mit 3 verschiedenen Saucen nach Wahl,

z.B. Arrabiata, Gemiisesauce, Pesto) Fr.

Asiatisches Buffet (Poulet Sweet and Sour, Schweinefleisch mit Gemiise,

Parfumreis, Frithlingsrollen mit Poulet und vegetarisch, Saucen) Fr.

Mexikanisches Biiffet (Fajitas, Gemusefiillung, Poulet-Gemiisefiillung, Chili

Con Carne, Country Pataoes, Tortilla Chips, Guacamole, Bohnenmus, Sauerrahm,) Fr.

Oktoberfestbuffet (Grillhaxn, Pouletschenkel, Weisswiirste, Brezel,

Sauerkraut, siisser Senf, Kartoffelsalat) Fr.

Wildbuffet (auf Anfrage je nach Verfiigbarkeit)
(Rehpfeffer, Hirschentrec6te, Wildwurst, Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl, Marroni,

Birne mit Preiselbeeren, Wildrahmsauce) Fr
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Am Tisch

Chasfondue mit Brot und Kartoffeln, dazu eine reichhaltige Auswahl

von Friichten und Essiggemdise Fr. 29.00
Raclette mit verschiedenen Kasen (Natur, Chili, Rauch und Knoblauch)
Dazu Gschwellti und eine reichhaltige Auswahl von Friichten und Essiggemiise Fr. 29.00
Tischgrill mit vier verschiedenen Sorten Raclettekise (Natur, Rauch, Chili, Knoblauch)
Fleisch zum Grillieren (Rind, Poulet, Schwein, kleine Hamburgerli, Speck und Cipollata)
Gemise zum Grillieren, Gschwellti, eine reichhaltige Auswahl von Friichten und Essiggemiise
und Saucen

Fr. 48.00
Siisse Traume, hausgemacht
Vanilleparfait mit lauwarmen Beeren Fr.  9.00
Zimtparfait mit warmen Rotweinzwetschgen Fr. 10.00
Brannti Creme Fr. 9.00
Tiramisu Fr. 9.00
Luftiges dunkles Schoggimousse Fr.  9.00
Panna Cotta an Himbeersauce Fr. 9.00
Frischer Fruchtsalat mit Rahm Fr.  9.00
Schwarzwaldertorte, Rieblitorte, Nougattorte, Friichtetorte,
Quarkstreuseltorte mit Apfel, Zimtfladen, Schokoladentorte, Linzertorte,
Schlorzifladen, Bindner Nusstorte  pro Stiick Fr. 5.50
Alexandra’s Kirschtorte Fr. 6.50
Tarte Tatin (lauwarmer Apfeltraum) mit Vanilleglace Fr. 10.00
Kleines Dessertbiiffet (5 Sorten, alles hausgemacht) Fr. 18.00
Grosses Dessertbuffet (9 Sorten, alles hausgemacht) Fr. 25.00
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Kinder

Kinder bis und mit 4 Jahre essen gratis. Fiir Kinder von 5 bis und mit 12 Jahre bezahlen
Sie die Halfte des angegebenen Preises. Bitte bei der Bestatigung der Anzahl
Teilnehmer die Aufteilung Erwachsene, Kinder und Kleinkinder bekannt geben.

lhre individuellen Wiinsche

Haben Sie andere Mentiwtiinsche? Ich bin gerne bereit mich Ihren Vorstellungen
anzupassen.

Bemerkungen

J Die angegebenen Preise sind inklusive 8.1% Mehrwertsteuer.
J Fir alle unsere Gerichte verwenden wir Schweizer Fleisch vom Metzger.

J Am Wochenende (Freitag /Samstag [ Sonntag) betragt der Mindestumsatz
je Anlass inklusive dem Getrankekonsum Fr. 1500.-

J Montag — Donnerstag ist die Mindestanzahl 20 zahlende Personen.

J Wenn Sie das Dessert selbst mitbringen mdchten, verrechnen wir fir das
Gedeck Fr. 4.50 pro Person.

° Wenn Sie den Wein selber mitbringen mdchten, verrechnen wir fiir die 7.5 dI-
Flasche Fr. 25.- Zapfengeld.

Reservationen

Alexandra Zingg, Telefon 078 618 48 90, feiern@aleria.ch
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