Aleria

Getrankekarte

Mineralwasser / Siissgetranke
Coca Cola oder Coca Cola Zero
Rivella Rot

Citro

Shorley

Ice Tea
Mineralwasser mit/ohne Kohlensaure
Hahnenwasser

Orangensaft

Bier [ Saft

Bier Quollfrisch, Bigelflasche

Bier Schiitzengarten Edelspez
Sonnenwendlig Appenzeller Alkoholfrei
Saft Mohl Bugelflasche Alkoholfrei
Cardinal Eve

Ginger Beer

Grapefruit Bier Schitzengarte o.Alk.
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Weisswein

Rutishauser Herbstgold, Muller-Thurgau, 50cl Fr. 22.00
St.Saphorin, 50cl Fr. 24.00
Truttiker Riesling — Silvaner 70cl Fr. 42.00

Familie Zahner, Ziircher Weinland
Degustationsnotizen:
Helles Gelb mit Griinreflexen; frisch, fruchtig, spritzig, elegant, gut eingebundene Saure.

Chateau Pierrail, Blanc 75cl Fr. 42.00

Earl Chateau Pierrail, Region Bordeaux, Rebsorte Sauvignon Blanc/Gris
Degustationsnotizen:

Ein siffiger Wein, der nebst Aromen von Stachelbeeren auch eine exotische Note aufweist.
Seine erfrischende, knackige Art macht ihn zu einem perfekten Begleiter fiir einen Apéro.

Chablais, AOC, Aigle les Murailles, 70cl Fr. 45.00

Henri Badoux, Region Chablais, Rebsorte Chasselas

Degustationsnotizen:

Kraftiges Blitenbukett, mit feinen Hefenuancen, im Antrunk rassig und gut ausgewogen,
feinfruchtig und lebhaft, mittelkraftig mit leichter Herbe im Ausklang. Ein Klassiker, der tiber
die Schweiz hinaus bekannt ist.

Prosecco

Carpene Malvolti Prosecco Superiore Extra Dry DOCG 75¢cl, Fr. 42.00

Degustationsnotizen:
Frisches Bouquet, im Gaumen spritzig und stark perlend, weich mit guter Fiille durch die ganz
leichte Susse.

Tr6pfel Demi-Sec Die erste Schaumwein-Kreation ohne Alkohol.
Mit Ostschweizer Trauben und Apfeln. Prickelnd und erfrischend,
mit wunderbaren Noten. Fr. 39.00

Rosé - Wein
Summa Summarum Primitivo Rosé, 75cl, Fr. 39.00

Vorsicht, siiffig. Perfekter Sommerwein aus Primitivo-Trauben.
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Rotwein

Rutishauser Herbstgold, Pinot Noir, 50cl Fr. 22.00
Senza Parole, Primitivo, 50cl Fr. 24.00
Primitivo, Selezionato per Grand Vins Globus, 75cl Fr. 39.00
Plozza Vini, Region Apulien, Salento, Rebsorte Primitivo. Unser Tipp

Degustationsnotizen:

Der Auftakt beginnt mit exotischen Fruchtaromen, im Gaumen wirkt er elegant und reif. Ein
sicherer Wert mit Tiefe und Eleganz, der eine rassige Wiirzigkeit an den Tag legt. Attraktives
Preis-Leistungs-Verhadltnis.

Henri, Ramarro Rosso, 70cl Fr. 42.00
Rotwein von Henri Badoux, Region Chablais, Vaud

Degustationsnotizen:
Ein fruchtbetonter Wein, mit Aromen nach reifen Friichten und Holznoten dringen durch. Ein
harmonischer Wein mit seidener Struktur. Fir Entdecker und neugierig Weinliebhaber

Rioja Cune Reserva, DOC 70cl Fr. 42.00

Bodegas Cune, Region Rioja, Rebsorte Tempranillo, Garnacha,
Degustationsnotizen:

Dunkles Granatrot, offene wiirzige Beerenaromatik, reif mit Zwetschgen- und
Pflaumennoten, etwas kompottig mit Marmeladenoten, vielfdltig mit typischen
Holzfassaromen,eher leicht im Gaumen mit jedoch sehr schéner Balance, auch im Gaumen mit
Noten von Holz und rassiger Wiirzigkeit, zarte Tannine zum Schluss.

Amarone della Valpolicella, DOC, Classico, 75cl Fr. 55.00

Fratelli Zeni, Veneto, Rebsorte Corvina Veronese, Rondinella, Molinara
Degustationsnotizen:

Dichtes dunkles Purpurrot, offenes reifes siisses Beerenbouquet, Noten schwarzer Friichte,
Zwetschgen, Zimt und reife Weichseln, im Gaumen fiillig, zu Beginn fast fleischig.
Angenehemer vollmundiger mit leicht siisslichem Kérper, konzentriert, fruchtbetont und sehr
reifbeerig, wirkt im Abgang noch Jung. Angenehmer typischer Amarone.

Sansbulle Rouge, 50cl Fr. 30.00

Harmonischer Essensbegleiter ohne Kohlensaure, alkoholfrei
Degustationsnotizen:

Tiefrot funkelnde Farbe. Korperreiches Bouquet und sehr fruchtig. Eine samtige Vélle lasst
einem eintauchen, man erkennt bekannte Diifte wie Kirsche, Cassis und Johannisbeere

Passt zu Gemiise- und Fleischgerichten und genauso zu einem kalten Plattli
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Weine im Offenausschank

Herbstgold Rot und Weiss, pro dl Fr. 5.00
St. Saphorin Weiss, pro dI Fr. 6.00
Primitivo Rot, pro dI Fr. 6.00
Heissgetranke

Kaffee, Espresso (auch koffeinfrei erhaltlich) Fr. 4.30
Latte Macchiato, Milchkaffee oder Cappuccino Fr. 4.80
Heisse Schoggi oder Ovo Fr. 4.80
Tee Fr. 4.00
Apfelpunsch, Orangenpunsch Fr. 4.80
Kafi Spezial mit Schnaps, Schlagrahm und Streusel Fr. 7.50

wahlweise mit
Grand Marnier, Amaretto, Baileys, Appenzeller, Pflimli

Kafi Lutz Fr. 6.50

Spirituosen

Zwetschgen, Pflimli, Kirsch, Appenzeller, Amaretto
Blindner Rételi, Ramazotti, Baileys, Martini, etc.

je 4l Fr. 6.00

Grappa (Sibona), Whisky Santis Malt, Vielle Prune,
Williamine Morand, Cognac, Calvados, Grand Marnier

je 4cl Fr. 8.00

Bargetranke

Diverse Bargetrdanke wie
Vodka Red Bull, Bacardi Cola, Passoa Orange etc. etc. Fr. 13.00

In allen Preisen sind 8.1% Mehrwertsteuer inbegriffen.
MWST Nr.: CHE246.422.772 MWST V2024
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