Alexandra Zingg
Hauptstr. 59
8370 Busswil

Aleria

essen e trinken o feiern

Apéro riche-Vorschldge fiir Hochzeiten ab 50 Personen

Anlass :
Dauer:

Apérovarianten:

Hochzeitsapéro
ca. 2-3 Std.
Variante 1

Salznissli, Chips und Salzbrezeli

Verschiedene kleine Brotli gefiillt mit Schinken, Kase, Salami,
Thonmousse, Biindnerfleisch und Lachs

Knackige Gemisestengeli serviert mit verschiedenen Dippsaucen
Kleine Tomaten-Mozzarella-Spiessli mit Basilikum

Kleine Schinkengipfeli
Flammenkuchen
Mini-Frihlingsrollen

Frische Friichte Fr. 20.00 p.P.

Variante 2

Salznissli, Chips und Brezeli

Grosses kaltes Biiffet mit reichhaltigen Fleisch- und Kaseplatten,
garniert mit Essiggemiuise und Friichten

Dazu verschiedene kleine Brotli, hausgemachter Zopf, Speckbrot
und Bauernbrot

Gemiusestengeli mit Dippsaucen

Verschiedene frische Friichte in einer Schale

Schinkengipfeli
Kleine Kasektiichlein

Gebrannte Creme im Glasli
Nusseggen
Schoggikuchen Fr. 25.00 p.P.

Aleria — essen, trinken, feiern Tel. 07192534 15 feiern@aleria.ch



Variante 3

Kaltes Buffet reichhaltig: (Biindnerfleisch, Salami, Schinken,
Fleischkase, div. Kasesorten, div. Gemlise, Dip, Lachs, Oliven,
getrocknete Tomaten im Olivendl, grilliertes Gemdise im Olivendl,
Parmesanbrdckli, Bruschetta mit Tomaten, Speckdatteln,
Tomatenspiessli mit Mozzarella, hausgemachtes Speckbrot,

div. Brétchen und hausgemachter Zopf

kleine Bratwiirste und Cervelats vom Grill
kleine Pouletspiessli vom Grill

Frichtespiessli
Schoggimousse im Glasli
Versch. Kuchen Fr. 32.00 p.P.
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